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Mezindrodni kuchyné

Platnost od 31. 08. 2010

Predkrmy

N
.

Carpacio z Cerstvych tomatu 70,-
prelité olejem 3 piniovych o1iskii s tomaty,
dopinéné bylinkovym jemnym syrem ricotta

N

Grilovany zeleny chrest 90,-
ve slaninové kosilce, prelity holandskou omdckon s vinnou

redufect, doplnény grilovanymi cherry rajéatky

3. Zapeclena mozzarella v parmské sunce 105,-
dopinénd Cerstvym saldtkem, krémovym balzamicem
§ mini tomaty a bylinkovym pestem

4. Tartdrek z pravé svickové 130,-
ochuceny kaparovou omdikon, doplnény rezem limetky,
cherry rajéatky a pecenym toastem 3 ciabatty

5. Grilované tygii krevety 140,-

s chilli a Cesnekem, doplnéné Cerstvym saldtkem
a limetkovym olejenm

Polévka - i domi nabidky 45,-
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10.

11.

Ryby

Filet z candita

poddvany na restované eleniné julliene s cerstvymi tagliatellemi

a tepanddou e susenych tomati, limetka

Peceny filet z norského lososa

poddvany na spendtovém rizotu 3 ryZe carnaroli

§ bernskon omdckou a pecenon limetkou

Steaky z hovézi svickové

Grilovany steak z hovézi svickové
v korenéné krusté, doplnény véickon 3 peceného marinovaného
lilkn s mozzarellon, prelity cesnekovym demi glace

Steak z hovézi svickové
na bylinkovych hiibcich, poddvany s grilovanou zeleninou
ochucenou bylinkovym pestem

Pokrmy z veprové panenky

Grilovana veprova panenka
§ pikantni eleninon a Cervenou fazoli,
doplnéna dyriovym pyré a slaninovym chipsem

Panenské medailonky na grilu
doplnéné ratatouilli 3 grilované zeleniny
poddvané se smagenymi cibulovymi krougky
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190,-

230,-

300,-

350,-

170,-

205,-
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Pokrmy z kufeciho masa

12.  Bylinkova kufeci prsa 165,-
plnénd susenymi tomaty, anglickon slaninou a syrem s modrou
plisni, pecend na grilu, poddavand na hnizdecku 2 listového
Spendtu se smelanovym parmezdnen:

13. Gratinovana kufeci prsicka 190,-
§ mozzarellon a parmskon Sunkou, prelita medovo-Cesnekovym
demi glace, doplnéna Cerstvym balzamicovym saldtken
$ grilovanou cuketou a cherry rajiatky

Pokrmy z jehnéci svickové

14. Steak z jehnéciho hrbetu 390,-
gapeceny provensdlskym parmezdanens, podavany se Zampionovym
ragii a bylinkovon polenton

SmaZené pokrmy

15. SmaZeny fizek z vepfové panenky 110,-
doplnény Cerstvon zeleninon a limetkon

16. SmaZeny kufeci fizek 85,-
doplnény Cerstvon geleninou a limetkon

17. SmaZeny hermelin 85,-

poddvany s divokymi brusinkami a regy 3 pomerante
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Bezmasé pokrmy

18. Bazalkové tagliatelle s Cesnekem
a mini tomaty, sypané parmezdanovymi hoblinkami
19. Rizoto z carnaroli ryZe
§ restovanymi liskami a safranovon redufkeci,
dopinéné pecenou cuketon a sypané parmedanen

Saliaty
20. Zahradni salit
variace listovyeh saldtii s Cerstvon Zeleninon prelité
dresinkem s balzamicovym octem
20. Variace listovych salati
$ grilovanym kutecim prsickem, doplnéna Cerstvon Zeleninon
poddvand s horlicovym dresinken
21. Italsky salit CAPRESE
cerstvé tomaty s mogarellon, listovymi salitky,
cermymi olivami a pestem
22. Salit z grilované zeleniny
§ pecenon anglickou slaninon a syrem camenbert,
dopinény bylinkovym pestem a grilovanym toastem 3, ciabatty

Prilohy
23. Varené brambory s maslem
24.  Smazené steakové hranolky
25, Smagené brambory
26.  Bramborové risti
28. Slaninové brambory s cibulfon
27, Stouchané brambory se smetanon a labidkovou cibulkon
28.  Grilované bylinkové toasty 3 ciabatty
29. Cerstvé t5toviny taghiatelle
30.  DuSené fazolové lusky na misle

30.  Grilovand gelenina s bylinkovym pestem
31.  Dusend baby karotka s brokolici
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105,-

140,-

55
100,-
100,-

105,-

25,
502
35,
35,
40,-
45
20,-
30,-
25,
50,-
50,-




